Ein Hoch auf die Aromen

Berry & Thyme Sparkle-Cocktail mit einem
Charcuterie-Board - ein spritziger Start.

Von der Elektrizitat gekusst
Gefiillter Portobello-Pilz mit Krauterfrischkiase und
Gouda - herzhaft und raffiniert.

Linguinis Meisterwerk

Cremige Kartoffel-Lauch-Suppe, serviert mit
Croutons und Kése - leicht und elegant.

Omelette de Remy et Linguini

Ein fluffiges Omelette mit sautiertem Gemtse und
Krautern - Provence pur.

Die grofe Prifung

Kalbsriicken mit Kartoffelpiiree, saisonalem
Gemiise und Triiffel-Jus - ein Hauptgang fiir
Feinschmecker.

Kritikers Liebling
Feinstes Ratatouille - die Essenz der
provenzalischen Kiiche.

SiufRes Finale

Créme bralée mit frischen Friichten und Sorbet -
ein harmonischer Abschluss.



Ein Hoch auf die Aromen

Berry & Thyme Sparkle-Cocktail mit einem
Charcuterie-Board - ein spritziger Start.

Von der Elektrizitat gekusst
Gefiillter Portobello-Pilz mit Krauterfrischkise und
knusprig gebratenem Réiuchertofu - herzhaft und
raffiniert.

Linguinis Meisterwerk
Cremige Kartoffel-Lauch-Suppe, serviert mit
Croutons und Kése - leicht und elegant.

Omelette de Remy et Linguini

Ein fluffiges Omelette mit sautiertem Gemiise und
Kréautern - Provence pur.

Die grofle Priifung
Ofengerostete Gemiise-Steaks mit cremigem
Kartoffelpiiree und aromatischer Triiffel Jus - eine
schmackhafte vegetarische Hauptspeise.

Kritikers Liebling
Feinstes Ratatouille - die Essenz der
provenzalischen Kiiche.

Siufes Finale

Créme brialée mit frischen Friichten und Sorbet -
ein harmonischer Abschluss.



A Ein Hoch auf die Aromen A

Berry & Thyme Sparkle-Cocktail mit einem
stilvollen veganen Charcuterie-Board - ein
spritziger Start.

Von der Elektrizitat gekusst

Gefiillter Portobello-Pilz mit veganer Kréduterfiillung
und knusprig gebratenem Riuchertofu - herzhaft
und raffiniert.

Linguinis Meisterwerk
Cremige Kartoffel-Lauch-Suppe, verfeinert mit
pflanzlicher Sahne und serviert mit knusprigen,
veganen Croutons - leicht und elegant.

Omelette de Remy et Linguini
Fluffiges veganes Omelette, gefiillt mit
sautiertem Gemiise und frischen Kriutern -

Provence pur.

Die grofe Priifung

Ofengerostete Gemiise-Steaks mit veganem
Kartoffelpiliree und aromatischer Triiffel Jus - eine
schmackhafte Hauptspeise.

Kritikers Liebling
Feinstes Ratatouille - die Essenz der
provenzalischen Kiiche.

Stiles Finale
Veganes Creme brilée, serviert mit frischen
Friichten und einem Sorbet - ein
harmonischer Abschluss.



